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Kraftbriihe aus der Ente
mit Orangenpfannkuchenstreifen

Salat der Jahreszeit
mit Tomatenbaguette

Bauernente

mit gebackenen Apfelringen, Orangensole,

Rosenkohl mit Schinkenstreifen,
Rotkohl, Résti und Mandelbéllchen

Beerengriitze mit Vanillesol3e

Entenbruststreifen
an Feldsalat, mit Orangenfilets
und Sauce Cumberland

Consommeé von Strauchtomaten
mit Kréuternocken

Schweinefilet im Schinkenmantel
mit Sauce Bearnaise,
frischem Marktgemiise,
Kartoffelpldtzchen und La Ratte Kartoffeln
mit Kartoffelcreme

Orangencrépes mit Vanilleeis

Gerne richten wir Thre Feierlichkeiten in
unseren Rdumen aus - zu jedem Anlass.
Hochzeit, Kommunion, Konfirmation,

Geburtstag, Jubilden oder private Feiern ...

Nutzen Sie unsere Veranstaltungsraume
Raum | Max. Pers.
Wintergarten 28

Restaurant 32 nicht mdgl.  méglich
Wohnzimmer/ . . -
Clubraum 28/36 nicht mégl.  mdglich
Saal 100 mdglich maglich
Terasse 150 mdglich  nicht mdgl.

Offnungszeiten:

Mi. - Fr. 11:00 - 15:00 Uhr und ab 17:00 Uhr

Sa., So. und Feiertags geoffnet
oder nach Vereinbarung

Kiichenzeiten
Mi. - So. 11:00 - 14:00 Uhr
17:00 - 21:00 Uhr
sowie nach Vereinbarung

Gaststétte Antonslust
Antonslust 13
26389 Wilhelmshaven
Tel.: 04421 - 8 79 600
Fax.: 04421 - 8 79 602
www.antonslust.de

Buffet m

max.20 Pers. mdglich

Restaurant
Antonslust
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Weitere Meniivorschldge auf Anfrage.
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Sehr geehrte Giste,
mit Erscheinen dieser Karte verlieren
alle anderen Karten Ihre Giiltigkeit,
Preisdnderungen vorbehalten.
Mit freundlicher Empfehlung
Boris und Sylke Theif3

Inklusivpreise
Stand 01.02.21

Historisches Restaurant,
am Rande von
Wilhelmshaven gelegen

Saal
grofler Biergarten
gepflegtes familienfreundliches
Restaurant
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Rinderkraftbriihe “Celestin”
mit Gemiise- und Pfannkuchenstreifen

Schinken mit Melone
auf Bauernschnitte mit Butter

Gemischte Fleischplatte
mit Kréuterbutter, Burgundersole,
Rosenkohl mit Schinkenstreifen,
Rotkohl, Kartoffelklé3e und Bratkartoffeln

Mousse Duett
auf Vanillespiegel mit Fruchtgarnitur

Von Freunden empfohlen . . .

Erst gibt's was auf die Finger
Fingerfoodvariation

Herrenplatte ,,Fleischvariation*
aus Filet, Roastbeef Gefliigel etc.
verschieden zubereitet
dazu Kréauterbutter, Dip's und Sof3en,
frisches Marktgemiise und Kartoffel-
auswahl, dazu kleiner Salatteller

und zur spéteren Stunde . .

Barbecue-Snack in herzhafter SoBe
mit frisch gebackenem Baguette



Auszug aus unserem Menlangebot
Einheitliche Bestellung ab 10 Personen

Tomaten-Basilikum-Suppe
mit Kédseblatt und Kréutercroutons

Lammvariation
Lammsteaks, Hiifte in WalnuBBkruste
und Lammfilet
mit Friihlingsbutter, Rotweinjus,
Prinzessbohnen im Schinkenmantel,

Herzoginkartoffeln und Kartoffel-Birnen-Gratin
dazu Salat der Saison

Creme Brulée von der Tonkabohne
mit frischen Friichten

Suppe der Jahreszeit
-am Tisch variierbar- wie z.B.
mit Krabben, Schinkencrunch, Gemlisestroh
oder Croutons

Finnischer Flammlachs
auf Naturholz gegart, mit zweierlei Dip’s,
Kartoffelstampf und Drillinge
dazu Feldsalat mit Pinienkernen

Blaubeerpfannkuchen
mit Vanilleeis

Salat der Saison
mit versch. Dressing und Baguette

Rinderroulade und Schweinebraten
mit BurgundersoRe, Rotkohl,
Rosenkohl mit Schinkenstreifen,
Salzkartoffeln und Kroketten

Warme Apfelbeignets
mit Vanilleeis und Sahne

Ammerléander Snirtje (400gr.)

mit Kréuterbutter, gediinsteten Zwiebeln,
griinen Bohnen, Rotkohl, Burgundersofe,
Hollandaise, Brat- und Salzkartoffeln

Curry-Gefliigel-Creme
mit Gartenkrautern und Balsamico

Gegrillte
Rinder-, Schweine- und Putenfilets

mit Krduterbutter, Champignons, gebackener

Ananas, Sauce Hollandaise,
Kartoffelkroketten und Bratkartoffeln

dazu Salat der Saison

Mokkacreme auf Eierlikor

Sie konnen sich Thr Wunschmenli
auch selbst Zusammenstellen

Réucherlachs und
frische Nordseekrabben
mit Honig-Senf und Baguette

Variation aus Hahnchenbrust und

Schweinefilet ,zweierlei zubereitet*
mit Krduterbutter, Tomatensof3e, Sauce
Bearnaise, Herzogin- und Rosmarin-
kartoffeln, dazu Salat der Saison

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis

Backschinken mit Sauerkraut,
gebackenen Friichten, Kartoffelpiiree
und herzhaften Bratkartoffeln

Rucolacremesuppe

mit Schinkencrunch und Schnittlauchsahne

Geschnetzeltes Zweierlei zubereitet

feine Streifen Schweinefilet, Zwiebeln,
Champignons in Sahnesol3e und
feine Streifen Schweinefilet, Zwiebeln
und Friichten in Currysole,
mit Salzkartoffeln und Butterreis
dazu Salat der Saison

Rote Griitze mit VanillesoRe

Curryschaumsuppe
mit Garnelenspiel3

Schweine- und Lammfilets
mit Kréuterbutter, Waldpilzso3e,
Bohnenbiindchen im Schinkenmantel,
tournierten Kartoffeln und Kroketten,
dazu Salat der Saison

Késeteller
mit Baguette, Salzgebéck und Trauben

Hiihnerbriihe
mit bunter Gemiiseeinlage

Rouladen-Duett
Rinder-und Schweinerouladen klassisch
gefiillt, mit Burgunder Sof3e, Rotkohl,
Rosenkohl mit Schinkenstreifen,
Salzkartoffeln und Kroketten

Eisvariation

Krabbensuppe
mit Cognac-Sahne und Baguette

Land & Meer
Schweinefilet und Nordseefisch
verschieden zubereitet, zweierlei Sof3en,
Pell- und Bratkartoffeln dazu
Blattsalate mit Joghurtdressing

Limettenmousse mit Minzsahne
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